4 personer

8 st svenska férska
plommon

500 g férsk buffel-
mozzarella

1 st chilifrukt

250 g rucolasallat
ofivolja

flingsalt och nymalen
svartpeppar

Lagg rucolasallaten pé ett
serveringsfat. Finhacka chili-
frukten. Kérna ur och dela
plommonen, gérna med fing-
rarna sa att det blir ojamna
bitar. Riv mozzarellan grovt.
Varva mozzarella och plom-
mon och strd Gver den fin-
hackade chilifrukten.

Ringla olivolja ovanpa och
avsluta med nymalen svart-
peppar och flingsalt.

Tips! Servera péa buffé, som
sallad eller till forratt. Prova
garna tilsammans med vart
goda appelknacke
(recept pé appelriket.se),
och ett lattare rodvin.

med farska
plommon
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