4 personer

12 st pilgrimsmusslor
12 skivor bacon

Vindgrette:

2 msk finhackat péron

1 msk finhackad schalottenidk
1 msk finhackad palsternacka
1 msk finhackade russin

3 msk olivolja

flingsalt och svartpeppar

ev. lite vitvinsvindger

Bdrja med att tina pilgrims-
musslorna. Finhacka péron,
schalottenlok, palsternacka
och russin. Blanda med oliv-
olja och smaka av med salt
och nymalen svartpeppar.

Linda varje pilgrimsmussla
* 1 med en skiva bacon. Stek i
; smaor och olivolja ca. 1 minut

Bac’bnllnda

med paronvinagrette

Servera de nystekta muss-
lorna och ringla dver péron-
vin&gretten.

KAMPANJ FINANSIERAD m
MED STOD FRAN EUROPEISKA

Fler recept och mycket mer pa www.appelriket.se

UNIONEN.




