4 personer

1 st svenskt dpple

4 st mjukt tunnbréd
200 g matjessill

2 dl creme fraiche

2 msk majonnés

1 st schalotten/ék

2 msk réd stenbitsrom
farsk grasiok

salt och nymalen
svartpeppar

KAMPAN. FINANSIERAD
MED STOD FRAN EUROPEISKA

UNIONEN.

Finhacka sillen, 10ken och applet (&t skalet vara
kvar pa dpplet). Blanda créme fraiche och majonnas,
smaka av med salt och svartpeppar. Spara lite till
beredningen. Ror forsiktigt ned sill, schalottenlok,
apple och stenbitsrom.

Bred ut blandningen pé tunnbréden och rulla inop.
Smeta in utsidan pa tunnbrodsrullen i resten av
creme fraiche/majonnésblandningen och rulla
dem i grésloken. Dela sedan i lagom stora bitar
s& att man fér ett snyggt snitt.

Servera som forratt eller tapas och tillsammans
med ett torrt vitt vin.
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